[bookmark: _GoBack]PREPARACIÓN DE SANDWICH Y PRODUCTOS PARA CÓCTEL
Apliquemos las normas de higiene ambiental y personal
SESIÓN Nº1



Limpia el lugar de trabajo, los equipos y utensilios.
Aprendizaje 
Esperado

Criterios 
De
Evaluación
-Utiliza técnicas de limpieza acordes a las condiciones y características de los equipos, utensilios y lugar de trabajo, aplicando normas de prevención de riesgos y de acuerdo con el reglamento sanitario.
-Revisa que los equipos y utensilios de cocina se encuentren en buenas condiciones de uso y funcionamiento, según indicaciones técnicas del fabricante y cumpliendo con el reglamento sanitario.
-Utiliza los implementos de protección e higiene personal durante las labores de limpieza y desinfección del área de trabajo, equipos y utensilios de producción, de acuerdo a normativa y reglamentación vigentes.








Objetivo de Aprendizaje de la Sesión

Reconocer e identificar factores de riesgo que pueden existir en el trabajo en una cocina

Apuntes
Observe con mucha atención el siguiente video: https://www.youtube.com/watch?v=abkBOGyOtR8
 Y responda las siguientes preguntas. 

1.-  ¿Qué es un incidente en el lugar de trabajo?
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
2.- ¿Dé 3 ejemplos de algún incidente en el lugar de trabajo?
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
3.- ¿A qué llamamos peligro durante el trabajo?
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
4.- ¿Dé 3 ejemplos de algún peligro en el lugar de trabajo?
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

5.- ¿A qué llamamos riesgo en el lugar de trabajo?
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
6.- ¿Nombre y explique un ejemplo distinto al del video, que contenga, los tres conceptos?
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


















P.D: Al enviar su trabajo terminado identifique el módulo o asignatura, su nombre y curso.
Dirigir el correo a: letyfauprofe@gmail.com
